


COCKTAILS

Gambas/mangue/grenade = Mavette & la mousse de canard

ef 30n jus balsamique = Mini croquant du Morvan
Chantilly de foie gras ¢ Lentilles vertes du Puy ef ses
Makis de foie gras aux polres petits cubes de fole gras
Mirepoix de legumes croquants +  Mousse d'asperge mascarpone
et son cuby de saumon et oeuf de callle

Ceuf en gelée of sa sauce = Mousse d'avocat au crabe ef sa
mousseline creme & "hulle d'alive e citron.

Tomalte cocktail farcle

Pefites brochettes du jardinier (radis, tomate cerlse, concombre,
choux fleur)

Pefites brochettes parigourdine (magret fumé, fomate confite at
malsse de canard)

Pefites brochettes du charcutier (rillettes, pavé bourgulgnen,
cormdehon)

Petites brochettes de la mer (moule, crevette, surmi, fomate cerlse)

Petits fours chauds 3/ personne
Assorfiment de canapés 4,/ personnes
Pain surprise (10 pérsonnes)

Cake au saumon fumeé (10 personnes)
Cake jambon/olives (15 personnes)

Cake au bowdin ef aux pommes (hivar)
Petits feuilletés fromage ou saudsse (phice)
Buisson de legumes (15 personnes)
Chapeau de fromages (15 personnes)
Chiffonnade de jamban du Morvan




BUFFETS




COCKTAILS

Mousse au chocolar of sa
marmelade d'orange
Chantiliy aux frulis rouges
Mini fartelette aux fruits frals
B 55

Créme brilde dans sa
porcelsine

Cockrall de fruits ef sa poire
chantilly

Sucette de petit roubé

Punch 25 elfpersonne
Marquisette 25 cl/personne
Langrla 25 ¢l/ personne

confiture

Macaron ganache chocalat
Petite guimauve sur son pic,
fruirs frais er coulls chocalar
Petite fle floftante

Cube de gareau 8o chooolar
sUr son ple

Mini fatin

Mini tartelerre ganache
chocolat




